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iBienvenido a Napoleon!

SEGURIDAD PRIMERO
& IADVERTENCIA! informacién General

Este aparato cumple con las normas técnicas v los requisitos de
seguridad para dispositivos eléctricos
Toda la instalacidn del suministro eléctrico DEBE ser realizada por un
electricista autorizado. El aparato debe ser instalado de acuerdo con los
codigos locales, En ausencia de codigos locales, siga el Cadigo Eléctrico
Canadiense C5A C22.1 en Canada, o el Codigo Electrico Nacional ANSI
NFPA 70 an los Estados Unidos,

IADVERTENCIA! Precauciones Eléctricas

Esta unidad requiere un suministro eléctrico de 220V-240V |/
enchufe de 50 Amperios / clasificacion para exteriores NEMA 14-504,
Riesgo de descarga eléctrica. Utilice Gnicamente un circuito protegido par
un Interruptor de Fallo a Tierra (GFCI) con este aparato,

El suministro eléctrico debe proporcionarse a traves de un dispositivo de

SIEMPRE asegurese de que el enchufe eléctrico que se esté utilizando sea
adecuado para las especificaciones del aparato, El aparato esta clasificado
para 5,58 kW. Utilice solo un enchufe dedicado a este aparato.

cormente residual (RCD) con una corriente residual nominal que no exceda
los 30 mA. El aparato debe estar conectado a un enchufe con contacto de
puesta a tierra,

Mantenga los cables de suministro eléctrico alejados del agua, otros
liquides o superficies calientes. No opere el aparato sl el cable, el enchufe
o cualquier otro componente critico estd dafado, o sl el aparato presenta
fallas. NO utilice un cable de extension, Use unicamente un enchufe
correctamente conectado a tierra.

IADVERTEMCIA! instalacién y Montaje

A Monte esle aparalo exactamente segun las instrucciones de
ensamblaje que se encuentran en este manual. Este aparato
no esta destinado a ser instalado en o sobre casas mdviles, caravanas o
barcos, No modifique este aparato bajo ninguna clrcunstancia,

IADVERTENCIA! operacién

& Lea todo este Manual del Propietario antes de operar este
aparato,
MUNCA deje el aparato desatendido mientras esta cocinando.
MUNCA intente apagar un incendio de grasa con agua u otros liquidos.
SIEMPRE tenga un extintor de incendios ABC accesible.
Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en adelante y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
sin experiencia y conocimientos, siempre que se les haya proporcionado
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de manera sequra y
comprendan los riesgos involucrados.

& iADVERTENCIA! Almacenamiento y No Uso

Desconecte el aparato del enchufe cuando no este en uso,
Mantenga el enchufe y el cable secos,
Mo deje el aparato ENCENDIDO durante periodos en los que no se utilice.
Guarde el aparato en Interiores cuando no esté en uso, Los nifas no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifgs sin supervision,

& iADVERTENCIA! Proposicién 65 de California

Este producto puede exponerle a quimicos, incluyendo hollin, que
el Estado de California reconoce como causantes de cancer, v quimicos,
incluyendo mondxido de carbono, que el Estado de California reconoce
como causantes de defectos de nacimiento u otros dafios reproductivos.
Para mas informacian, visite www. PE5Warnings.ca.gow.
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Caracteristicas del Sistema

Guemador eléctrico
duradero para una
calidad prolongada.

Rejillas de coccidn de hierro
fundido lconic WAVE para esas
marcas de sellado distintivas y

una coccion unifarme., Caja de ahumador

para astillas de
madera para realzar

= ) el sabor.
Rejilla de calentamiento

grande para un drea de ®
COCCIOn mayar,

Bandejas laterales
plegables con
recubrimignto

Capacidad de en polvo negro y
control por Wi-Fi ganchos integrados
y Blugtooth®. para herramientas.

Controles de los
quemadores,

Interruptor de
ENCENDIDD/ o
APAGADO.

2sondasde
temperatura,

Enchufe de 50
Amperios

/

Pantalla de 7°. &=—

/

Ruedas de bloqueo
fécil que aseguran
el aparato en su
posician,

Cargador USE. »

Bandeja de goteo
de facil acceso para
un mantenimiento
eficiente,

Los aparatos ilustrados en este Manual del Propietario pueden diferir del modelo que usted adquirio. Modelo
presentado:; REQ3IGS

| Laraclerisiicas MNapoleon.com Rouge® EQ
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Empezando
LEA Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

iPELIGRO / ADVERTENCIA! Advierte sobre iPRECAUCION! Superficie caliente. Las
un peligro que podria resultar en un incendio, superficies marcadas con este simbolo estan muy
explosion, muerte o lesidn fisica grave, calientes.

{ADVERTENCIA / PRECAUCION! Advierte
sobre un peligro que podria resultar en lesiones
fisicas menores o dafios a la propiedad.

iPELIGRO / ADVERTENCIA! Peligro de descarga
0 Use guantes de proteccion. eléctrica que podria resultar én un incendio,

explosion, muerte o lesidn fisica grave.

Informacion importante.

Use gafas de seguridad.
{PELIGRO! Apague inmediatamente el suministro

de energlia y desconéctelo.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

+« Mo opere el aparato si el enchufe esta danada, « Mo utilice el aparato en areas de alto transito. El cable
debe estar dispuesto de manera que no pueda ser
tirado por los nifios nl presentar un riesgo de tropiezo,

« El cable de allimentacidn debe ser examinado
regularmente en busca de signos de dafio, y el aparato
no debe usarse si el cable esta dafado. +  Mantenga todos los cables de suministro eléctrico

- Siel cable estd dafado, debe ser reemplazado por alejados de las superficies calientes.

un distribuidor autorizado de Napoleon, su agente de « Para protegerse contra descargas eléciricas, no e
servicio, o personas igualmente calificadas para evitar sumerja el cable o el enchufe en agua v otro liquido. )
un peligro.
pelig « Apague los controles antes de desconectar el enchufe
«  Noopere el aparato bajo |a lluvia ni mientras esté de del tomacorriente.,
ie en agua. i . i
P g9 + Mo permita que el agua fria (por ejemplo, lluvia,
« Mo utilice el aparato a menos de 3 m (10 pies) de una aspersores, manguera, lavadora a presidn) entre en
piscina, estangue u otro cuerpo de agua. contacto con la parrilla caliente.
« Mo utilice el aparato como calefactor. « MNunca cubra mas del 75% de la superficie de coccidn

El drea que rodea el aparato debe mantenerse libre de con utensilios de cocina.

liquidos inflamables y otros materiales combustibles «  Siempre mantenga una distancia adecuada de los
como trapeadores, trapos, escobas y papel; asi como materiales combustibles; 26 (660 mm) en la parte
de disolventes, liquidos de limpieza y gasalina, trasera de la unidad y 10" (254 mm) en los laterales.

+ La bandeja de grasa debe estar en su lugar en todo « Se recomienda una distancia adicional de 24" (610 mmj
momento mientras el aparato esté en funcionamiento, cerca de revestimientos de vinilo o paneles de vidrio.

« Para evitar lesiones, utilice dnicamente los accesorios « Mo use el aparato para fines distintos a los previstos.
recomendados especificamente por Mapoleon, Mo se debe usar combustible, como briquetas de

« Mo ajuste las rejillas de coccion cuando el aparato esté carbon, con esta parrilla

en funcionamiento o caliente, « Durante el uso, el aparato se calienta, Se debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos calefactores
o las partes marcadas con el simbolo de superficie
caliente,

«  Permita que el aparato vy cualguier grasa o restos de
comida acumulados se enfrien antes de mover, limpiar,
mantener o almacenar la parrilia.

LEA Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

jPELIGRO! Siga todas las especificaciones e instrucclones exactamente para prevenir incendios, dafios a la
propiedad, lesiones personales o muerte.

{PELIGRO! Las partes accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequefios alejados.

Mapoleon.com | Rouge® EQ Empezando | B3
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Operacion

ENCENDER SU APARATO

:Es la primera vez? Realice un guemado inicial

Haga funcionar el aparato a alta temperatura durante 30 minutos con la tapa
cerrada. Es normal que el aparato emita un ligero olor la primera vez gque se utiliza.

Esto es causado por el quemado Inicial de las pinturas y lubricantes internos
utilizados en el proceso de fabricacidn y no volvera a ocurrir.

Operacion del aparato e
gt mideas IS |
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1. Enchufe &l aparato en la toma de corriente. (Fig. 1) ENCENDIDO APAGADC

2, Abra la tapa del aparato. \}'

3. Presione el interruptor de ENCENDIDOSAPAGADOQ. Fig. 2) \

4. Desde |a pagina de Iniclo, seleccione el modo utilizando la pantalla Quemadal Guemador
tactil o el mando derecho, Consulte las Funciones del mando. izquigda i:l I:I m derecho

5. Utilice los mandos o la pantalla, segun los modos, para ajustar los Panislin.de’ viaultzackn

niveles de temperatura de los quemadores. (Fig. 3)
NOTA: Todos los modos deben iniciarse en el aparato.

Caracteristica del aparato: Temporizador de apagado automatico

Para mantener la tranquilidad v ahorrar energia, el aparato esta equipado
con un temporizador de apagado automatico. En el modo Cocinar, el
aparato se apagard después de 2 a 21 horas de inactividad; el dltimo ajuste
de calor seleccionado determinara el tiempo que transcurre antes de que el
aparato se apague,

.’_i} RESUMEN DE CALOR - MODO COCIMNAR | TIEMPO DE APAGADD
. {MANDO IZQUIERDO ¥ DERECHO) (HORAS)

1{BAJD) 21

|||||||| z zu

3 19

4 12

e e LI
6 16

|||||||| ? TETTRETTS 15

g 14

-------- g tasrians 13

10 12
11 {MEDIO} 1

12 10
13 g
14 ]
15 7
16 6
17 5
||||||||| *a 4
14 3

SR " . 1., I N ” S

iPELIGRO! Use el aparato sobre una superficie nivelada y estable,
iPELIGRO! No toque las superficies calientes. Use las asas ¢ los mandos.
iPELIGRO! No ajuste las rejiltas de coccign mientras el aparato esté caliente o en funcionamiento,

54 | Operacian Mapoleon.com Rouge® EG
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INSTRUCCIONES PARA ASAR

Uso del quemador eléctrico izquierdo y derecho

« Precaliente el aparato durante unos 20 minutos antes de cocinar. Haga funcionar ambaos
guemadaores eléctricos a alta temperatura con la tapa cerrada hasta alcanzar al menos 500°F
(260°C),

« Las rejillas de coccion se pueden engrasar antes de precalentar para reducir el pegado al asar
carnes magras como pechuga de polle o cerdo,

+« Recorte el exceso de grasa de la carne para evitar llamaradas, o reduzca la temperatura del
aparato,

« Los alimentos que se cocinan por poco fiempo, como pescado y verduras, se pueden asar con la
tapa abierta.

« Asar con la tapa cerrada asegura temperaturas mas altas y consistentes que cocinan la carne de
manera mas uniforme y puede reducir los tiempos de coccion.

o
1°)
®
Q
Q,
O
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« Los alimentos que tardan mas de 30 minutos, como los asados, se pueden cocinar indirectamente
con el guemador eléctrico. Consulte Asado indirecto.

Asado directo

Este metodo se usa a menudo para dorar, o para alimentos cocidos por
poco tiempo, como hamburguesas, filetes, pollo o verduras.

,,ﬁ

Coloque los alimentos sobre las rejlllas de coccion directamente sobre el
calor. (Fig. 1) I BRSNS zfﬁ’ﬁ’df’ﬁf B

Dore la carmne primero para atrapar los jugos y el sabor. _ = I L@ @
o

Baje la temperatura de la parrilla para terminar de cocinar segun su
preferencia. Fig. 1

Asado indirecto i
Este metodo utiliza temperaturas mas bajas y circula el calor alrededor | J

®

de los alimentos, cocindandolos lentamente y de manera uniforme. Wilice |

este método para cocinar cortes de carne mas grandes o alimentos
propensos a llamaradas, como asados, pollo o pavo, |

N%%%%‘%w’ﬂfffﬁ&’f '
Desde la pagina de inicio, seleccione el modo Cocinar, Ajuste el nivel
deseado. - @' | |
Asar a una temperatura mas baja y con un tiempo de coccidn mas lento .2
resulta en carnes mads tiernas,

b

Cologue los alimentos en el quemador que esta APAGADD; el calor del |
guemador opuesto encendido cocinara los alimentos, (Fig. 21

Sondas de temperatura

El aparato esta equipado con dos sondas de temperatura que deben
conectarse a la parte inferior del panel de control. Consulte la Guia de
Montaje.

Antes de cocinar, inserte las puntas de las sondas en la parte mas gruesa
de la came, evitando huesos y grasa para obtener la temperatura interna
del alimento. [Fia. 3)

Guarde en el interior cuando no esté en uso, Use unicamente las sondas
de temperatura recomendadas para este aparata,

jPELIGRO! No se deben utilizar carbdn u otros combustibles similares con este aparato.
iPELIGRO! No deje |los alimentos desatendidos en ningun quemador eléctrico en funcionamiento.

jPELIGRO! No use este aparato bajo toldes extendidos. No seguir estas instrucciones podria resultar en un
incendio o lesicnes personales. '
L)

Napoleon.com | Rouge® EQ Cperacian | 55



e
0
O
0
@
Q
(@)

96 |

Temperatura de sobrecoccion

El aparato detecta temperaturas excesivas fuera del rango tipico o

recomendado para evitar la sobrecoccion,

Si la temperatura del aparato supera los 850°F (455°C), Ia pantalia
mostrard una notificacion de advertencia al usuario, (Fig, 4)

Una vez iniciada, el operador tendra 10 segundos para aceptar la
declaracion de advertencia o el aparato se apagara por completo,
mastrando una notificacion de que |a unidad se apagé y debe
reiniciarse para reanudar 2l funclonamiento si se desea.

MOTA; El aparato se apagard si la temperatura supera los 900°F

(485°C)

Pagina de inicio

La pagina de iniclo muestra una vision general de todos los modos,
funciones y ajustes disponibles para el operador. [Fig. 5)

Al girar el mando derecho, el usuario podra verificar el menu

seleccionado mediante texto resaltado en azul

Para activar el modo, funcion o ajuste seleccionado, el usuario debe

presionar & mando de

NOTA: Para cambiar entre modos, debe volver a la pagina de inicio
y seleccignar el modo deseado; esto cancelara el modo actual,

recho.

Funciones del mando

MANDO IZQUIERDO

Overcook Grill temperature reached.
Please lower the temperaiure

or

your Grill will turn off

Dismiss

Smoker

Clean

Dven

Timer

Settings

Figs

MANDO DERECHO

GIRE

PRESIONE

GIRE

PRESIONE

PAGINA DE INICIO

COCINAR

HORNO

AHUMADOR

TEMPORIZADOR

Ajusta ol quemador
eléctrico de 0 (Quemador
APAGADO) a 10 (ALTOY)

Selaccione la temperatura

de
200°F a 2BO°F

Navega de regreso a la
pagina de inicio

ga de regresoala
pdgina de inicio

Mawe

Mavega de regreso a la
pdagina de inicio

{95°C a 140°C)

Selecclane las haras de

Oas

LIMPIAR

AJUSTES

Cancela @l modo
Temporizador y regresa a
la pagina de inicio.

REPOSO

Navega de regreso a la
pagina de b

MNavega de regreso a la
pagina de inicio

Regresa al modo activado

FII'E'M'IHIT?E'HTE'

[ []

Resalta &l botdn/modo en

azul sle i F.

Ajusta el quemador
elécirico derecho da Q
{Quemador APAGADO) a
10 [ALTO),

A|u-_.,1.1 la tTemparalura

Ajusta el nivel de humo de
APAGADD a BAID a
ALTO

Seleccione los minuilos de
0a59
Ajusta la duracion del

tiem

N:'I'\.'-F.'g.-': a traves de las
QRCIONES Y resalta la

opcidn seleccionada.

Seleccionalactiva ef

b

modo resaltada

Detener

Iniciar/dslanear

Iniciar/detener.

Starts and returns
lo Home page,

Iniclan'detener

Selecciona la opcidn
resaltada

Cancela y navega a la

pagina de inicia

jPELIGRO! Munca caliente ningun recipiente de vidrio o metal de comida cerrado en el aparato. La presion
acumulada puede hacer que el recipiente estalle, lo que puede causar lesiones personales yfo dafos al

aparato.

{PELIGRO! Limpie regularmente la grasa de todo el aparato, incluyendo la bandeja de grasa y el Interior de
coccion, para evitar acumulaciones y Incendios de grasa.

Mapoleon.com Rouge® EQ



MODOS DE OPERACION

] iIMPORTANTE! Mo es posible cambiar entre modos o
& iniciar modos desde la aplicacion

Home

Modo cocinar

Al comenzar en el modo Cocinar, la posicién inicial del mando en
la pantalla de visualizaclon se establecera en 0. La temperatura se
puede ajustar mediante la pantalla de visualizacidn o los mandos; 0
gire los mandos derecho ¢ izquierdo de 0 (Quemador APAGADO)

a 10 {temperatura ALTA). Cuando se seleccione otro modo, la
posicion del mando valvera a 0. (Fig 1)

O

*

#

uolnelad

Para evitar la sobrecoccian, el aparato se apagara
automaticamente después de un tiempo especifico de inactividad
y 5i ambos mandos estan encendidos. Consulte [a tabla del
Temporizador de Apagado Automatico.

Fie 1

MNOTA: Presionar el mando derecho no cancelard el modo. El modo
solo cambiara si se selecciona otro modo.

[ = Home
Modo horno

Para ampliar su versatilidad en la cocina, utilice el modo Horno para
operar el aparato exterior como un homo de cocina tradicional.

El rango de temperatura mientras se opera en el modo Horno es de
210°F a 500°F (100°C a 250°C). La temperatura se puede ajustar en
incrementos de 10°F (5°C) usando el mando derecho. (Fig 2)

Para evitar la sobrecoccion, el aparato se apagara automaticamente
después de 5 horas de inactividad {sin cambios en los ajustes).

Modo limpiar

El mado Limpiar es un excelente método para usar al limpiar las
rejillas de coccion,

Para satisfacer las necesidades de limpieza y cocclan, tendra

la opcion de seleccionar un intervalo de tiempo entre 10 y 30
minutos. Se recomienda seleccionar 20 minutos al utilizar el modo
Limplar por primera vez

Durante esta operacion, el aparato alcanzard la potencia maxima
de entrada durante el tiempo seleccionado. Consulte las
Instrucciones de limpieza.

Modo ahumador

{PELIGRO! E| aparato estd caliente durante el uso.
Retire las rejillas usando guantes resistentes al calor
o cuando el aparato se haya enfriado
completamente,

Retire la rejilla de coccion y cologue |a caja de ahumador
directamente sobre el quemador eléctrico derecho.
Cologue una pequena cantidad de astillas de madera en
la parte solida de la bandeja de ahumador, cierre la tapa
de la caja de ahumador v vuelva a colocar la rejilla de
coCcion, (Fig 3)

{ f:f"ﬁ Fig. 3

|PRECAU¢I¢N! Riesgo de descarga eléctrica. Mantenga el cable de suministro eléctrico seco y fuera del suelo.
Para asegurar una proteccion continua contra el riesgo de descarga electrica, conéctelo solo a
tomas de caorriente correctamente conectadas a tierra. El servicio debe ser realizado tnicamente
por un profesional con el aparato desconectado del circuito de suministro.

{PELIGRO! NUNCA intente abrir &l Terminal de Alta Tension. Hacerlo anulara la garantia del aparato.

Napoleon.com | Rouge® EQ Operacion '5?
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Seleccione el nivel de humo deseado: BAJD - ALTO. iFig 4)

Los diferentes tipos de madera (por ejemplo, manzano, nagal, Home B Stan

nogal americano) producen diferentes sabores v vienen en 5
multiples variaciones: trozas, astillas, palva o pellets. Temperature g summary Smoke Level T3

OFF

Un ligero humo es suficiente para darle un buen sabor
ahumado a sus alimentos, asi que tenga en cuenta la
cantidad de madera utilizada ]_ 5 U'

! iIMPORTANTE! Demasiado humo puede dejar un
= J deposito sucio vy de sabor desagradable en los
alimentos.

'F

Fig. 4

Cuando se selecciona el modo Ahumador (BAJO o ALTO),
ambos quemadores se encenderan a plena potencla durante
& minutos para encender la fuente de humo.

El quemador eléctrico izquierdo se utiliza para ajustar la Set Timer
temperatura del aparato de 200°F a 2B0°F (95°C a 140°C),
{Fig. 4)

El quemador eléctrico dereche se utiliza para mantener Ios
niveles de humo; se pueden vsar tanto astillas de madera
como pellets,

Para evitar la sobrecoccidn, el aparato se apagara
automaticamente despugs de 10 horas de inactividad {sin
cambios en los ajustes)

NOTA: La temperatura se ajusta en incrementos de 10°F
(5%C), lIa temperatura predeterminada es 200°F (95°C) "‘
ASADO

iCONSEJO
Temporizador (Crondmetro) DE PRO!
Esta funcion NO esta vinculada a los modos Cocinar, Horno o T —— T

Ahumador, v no se restablecera ni cancelard sl se selecciona otro
maodao. El temparizador se puede ajustar en cualguier momento
mientras se usa el aparalo para satisfacer las necesidades de coccion.

(Fig. 5 L 52 quemer

Remoje los astillas
de madern antes da
cocinar, Eto Hard

i i . lentamanie, | ]
Esta funcidn solo sera visible sl el temporizador estd activado y e ey

i aumeantars e sabos
enviara una notificacidn una vez que se complete

ahumado
g
NOTA: El tiempo maximo que se puede configurar es de 10 horas. =
(Mando izquierdo: 9 h + Mando derecho: 59 min.) y p
_ 4
Alarma iISEGURIDAD
PRIMERO!

Esta funcian emitira un sonido de alarma, notificando al usuario
cuando una funcian se haya completado, La alarma del aparato
sonara cuande se alcance la temperatura establecida, al
temporizador configurado o la sonda de temperatura eléctrica

En &l Modao the
Limpdeza, los
El aparato tambien producira un sonido de alarma si alcanza suparfiches puedan

temperaturas exceslvas, calenarse mas de la
habitunl, ¥ bos nifios
deben mantensrse
alejados

(PELIGRO! Litilice solo madera sin tratar 0 madera comprada en un distribuidor autarizado de Napaleon.

iPELIGRO! La salsa barbacoa y la sal pueden ser corrosivas y causar una rapida deterioracion de los
componentes de la parrilla, @ menos gue se limpien regularmente.

jPELIGRO! Evite el contacto no protegido con superficies calientes.

Operacidn Mapoleon.com | Houge® EQ




AJUSTES DEL APARATO

Pagina de ajustes

fusd Home

Language

7 Temporature LUnit

A Click Sound

44 Buzzer Sound

Cuando se selecciona Ajustes, el usuario puede personalizar lo
siguiente
« Idioma
El usuario puede seleccionar entre los 4 idiomas dispanibles:
inglés, francés, espafol y aleman. (Fig. 1)
« Unidad de temperatura
La unidad de temperatura puede ser Fahrenheit o Celsius. La
unidad de temperatura predeterminada es Fahrenheit, (Fig. 2)
Sonido del sistema

El aparato producirad un sonido de clic para cada accion y
seleccidn al usar la pantalla de visualizacion. Esto se puede
ACTIVAR o DESACTIVAR. (Fig. 3)

« Sonido de la bocina
El sonido de la bocina se escucha cuando | aparato alcanza
la temperatura establecida o cuando el temporizador se
completa, La bocina se puade ACTIVAR o DESACTIVAR. [Fig.4)
MOTA: El volumen no se puede ajustar

» Detalles de la versidn del software
La version del software v el DSN (Mumero de Serie Digital) se
pueden encontrar en esta seccian, Vaya a la padgina de ajustes
y seleccione el boton de Informacican para ver los detalles del
software, Fig.5)

- DSN

Mumero de Serie Digital. Se utiliza para identificar la unidad al
conectar [a aplicacion mdwvil, Este numero tambien puede ser
necesario si llama al Soporte al Cliente de Napoleon
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Pagina de resumen

Cuando se selecciona la pagina de resumen, la pantalla mostrara Previcus & Sop { Home
un resumen del modo actual y la temperatura de la sonda. Fig6)

°F

Esta pagina se puede cerrar simplemente presionando el mando
izquierdo para navegar de regreso al menu anterior. Para cancelar
o ir a la pagina de inicio, presione el mando derecho,

NOTA: Las temperaturas de la sonda solo se pueden visualizar
desde la pantalla y configurar desde la aplicacién Napoleon Home.

Fig. &
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APLICACION NAPOLEON HOME G e

o AppSt-:n?E
Acceda a su aparato de forma remota descargando la aplicacion
Mapoleon Home desde la App Store® y Google Play Store® para ampliar
su versatilidad en la cocina

Para acceder a la aplicacion, serd necesario crear una cuenta siguiendo
las instrucciones indicadas en la aplicacion. Consulte Conectando su
Dispositivo Inteligente.

Al emparejar su aparato con la aplicacion Napoleon Home a traves de
Wi-Fi, podrd:

«  Ajustar la temperatura del aparato,

Cuando la(s) sonda(s) estén conectada(s), seleccione la
temperatura objetivo para lals) sondals),

Configurar el temparizador,

» « Cambiar entre las unidades de temperatura F/C,
Detener el modo activo actual.
« Apagar el aparato.

Todas las notificaciones v alarmas se enwvian a través de la aplicacion,
para mantenerlo conectado mientras prepara sus recetas favoritas

MOTA: Mo es posible cambiar entre modos o iniciar modos en la
aplicacion.,

Conectando su Dispositivo Inteligente

Despues de descargar la aplicacion Napoleon
Home, emparaje su aparato con la aplicacion a
traves de Wi-Fi siguiendo estos pasos:

1. Registre una cuenta en la aplicacion
Mapoleon Home O inicie sesidn utilizando
su informacion de cuenta de Facebook,
Google o Apple, (Fig 1)

2. Ingrese la informacion del usuario v cree
una contrasena para la cuenta, Seleccione
el pais en el que se encuentra el aparalo.
{Fig 21

3. Lainformacion ingresada en el Paso 2 se
registrard en la aplicacion Mapoleon Home
y se enviara una confirmacion al correo
electronico proporcionado. (Fig 3) —— — —

Fig. 3
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4, Abra la bandeja de entrada de su correo electranico y
seleccione el enlace de confirmacion

NOTA: El enlace de confirmacidn debe abrirse en el dispositivo en el
que esta instalada la aplicacion Napoleon Home. (Fig 4)

5. Sinose encuentra el correo electrénico, haga clic en Reenviar
enlace de confirmacion y verifigue la carpeta de correo no
deseado.

6. Asegurese de que su aparato este encendido. (Fig 5)
7. Seleccione Agregar Dispositivo, (Fig &)
8. Acepte los permisos. (Fig 7)
8. Busgue dispositivos v seleccione el dispositivo de la lista. (Fig8)
10. Seleccicne la red Wi-Fi e ingrese sus credenciales. Fig 5)

1. Ingrese un nombre personalizado para su dispositivo o continue
con el nombre predeterminado proporcionado. (Fig 10)

12. jAhora esta conectado!
NOTA: Si necesita reconectar a Wi-Fi, siga
25105 pasos,

1. Presione y mantenga presionado el boton
de encendido durante 10 segundos.

2. Suelte el botdn de encendido cuando el
LED comience a parpadear

3. Siga los pasos 7-11 en Conectando su
dispositivo inteligente.

e et o
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Ajustes

Para acceder a la Pagina de ajustes, vaya a la
esquina superiar derecha y seleccione este

simbolo;

Desplacese hacia abajo para acceder a
las opciones para cambiar de F* a C* Para Fig. 6
cambiar el nombre de su dispositivo 0 su — —
sala/ubicacidn, despldcese hacia abajo hasta
Editar ajustes del dispositive. (Fig 1)

Flg. 7
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COMO USAR EL ROTISSERIE

Montaje de su Kit de Rotisserie (si se adquiria)

NOTA: El calor extremo danara la rejilla de calentamiento. Retirela
antes de instalar el espeto.

1. Instale el motor del rotisserie en el costado del aparato
utilizando el/los soporte(s) de montaje. Algunos modelos
tienen los soportes preinstalados.

2. Una vez que el soporte esté fijado al aparato, deslice el motor
del rotisserie sobre el soporte.

3. Deslice el primer tenedor del rotisserie justo antes del
centro del espeto y ajustelo en su lugar. Ensarte la came
en el espeto y empuje la carne hacia el tenedor. Deslice el
segundo tenedor del rotisserie en el extremo opuesto del
espeto y empuje el tenedor en la carne hasta que quede
seguro. Ajuste el tenedor en su lugar.

Consejos para usar el Rotisserie:

«  Qperar los quemadores a alta temperatura hasta que la
came se dore, Luego, reduzca el calor manteniendo la

tapa cerrada.

Utilice un termometro para verificar la temperatura interna
de la carne.

Los asados y las aves de corral deben dorarse por fuera y
mantenerse tiernos por dentro.

Utilice los jugos para rociar y hacer salsa.

+ Un pollo de 3 libras toma aproximadamente 1% horas a
temperatura media a alta.

» Tenga en cuenta la capacidad de su motor de rotisserie,
Munca sobrecargue su equipo.

« Asegurese de siempre colocar una carga equilibrada en
su rotisserie.

] | I

4. Inserte cuidadosamente el extremo puntiagudo
del espeto en el motor del ratisserie v coloque &l
extremo opuesto sobre los ganchos. El lado pesado
de la carne colgard naturalmente hacia abajo para
equilibrar Ia carga.

5. Deslice &l casquillo de parada sobre el espeto
hasta que esteé mas alla del interior de la tapa. Esto
asegurarad el movimiento de lado a lado del espeto,

6. Ajuste el casquillo de parada y el mango del espeto.
Cologue un recipiente de metal debajo de la carme
para recoger los jugos.

iIMPORTANTE! Siempre use guantes al
manipular los componentes del aparato.

Como cocinar multiples pollos

1. Ate o ensarte las alas al cuerpo de los pollos.
2. Deslice el tenedor del rotisserie sobre el espeto.

3. Ensarte el primer pollo en el espeto hasta que esté
sujetado por el tenedor del rotisserie. Ajuste,

4. Ensarte los siguientes 2 pollos en el espeto para
que todos los pollos estén cerca uno del otro.

5. Deslice el segundo tenedor del rotisserie sobre
el espeto y empujelo en el pollo hasta que los 3
polios estén bien apretados juntos. Ajuste.

y guardelos en el interlor,

en uso.

jPELIGRO! Desarme los componentes del rotisserie cuando termine de cocinar, lavelos con agua tibia y jabon,

jPELIGRO! Utilice guantes resistentes al calor al manejar los componentes calientes del rotisserie.
iPELIGROI Desconecte el enchufe del rotisserie de la toma de corriente cuando la parrilla no este

B2 | Operacidn
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LISTA DE VERIFICACION DE LA EXPERIENCIA DE PARRILLADA

Consulte esta lista cada vez que haga una parrillada.
D Lea el manual del propietario
Asegurese de haber leido el manual del propietario y todas las instrucciones de seguridad.

|:| Limpie la bandeja de grasa

Asegurese siempre de limpiar la bandeja de grasa antes de asar para evitar incendios y
llamaradas.

|:| Verifique el cable

Asegurese de que el aparato esté apagado y fric. Verifique el cable de alimentacidn en busca
de abrasiones excesivas o cortes. Reemplace el cable de alimentacion antes de usarlo si estd
danado.

D Precaliente y limpie las rejillas

Cubra las rejillas con grasa vegetal y precaliente su aparato para quemar el residuo excesivo y
evitar gue se pegue. Limpie las rejlllas de hierro fundido con un ceplllo de alambre de latén y
las rejlllas de acero inoxidable con un cepille de acero inoxidable. Consulte |as Instrucciones
de limpieza.

NOTA: Las rejillas de cocina de acero inoxidable son resistentes a la corrosion y requieren
menas mantenimiento que las rejillas de hierro fundido.

D Prepara el drea de trabajo

Asegurate de tener todo lo que necesitas mientras asas, comeo utensilios, especias, salsas y
platos, al alcance de la mano. No dejes la comida sin supervisidn, ya que podria quemarse.

D No mires y voltea solo una vez

Trata de no abrir la tapa y mirar demasiado, ya que el calor se escapara y afectara la
temperatura y los tiempos de coccion. Voltea tu comida solo una vez, espacialmente con
bisteques y pollo.

D Deja espacio

Deja algo de espacio en la parrilla y entre los alimentos para que tengas lugar para mover la
comida si es necesario.

D Utiliza sondas de temperatura / termometro

Utiliza las sondas de temperatura o un termometro para asegurar gue la comida este
bien cocida. Sigue las guias de temperaturas apropladas para todos los tipos de carne,
especialmente para las aves de corral.
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DE ACEITEY
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« Acele de girasol

+ Accle de sop
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« Aceite de conola
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un pincel de silicona en ambos lados.
4. Vuelva a instalar las rejillas de cocclon.

\ 200°C) de sazonado.

COMO SAZONAR LAS REJILLAS DE COCCION DE HIERRO FUNDIDO

Este procedimiento DEBE realizarse antes del primer uso y repetirse cada 3-4 usos para mantener las rejillas como

nuevas.

1. Retire las rejillas de hierro fundido del aparato. 6. Cocine durante 30 minutos.

2. Lave las rejillas con agua tibia y jabdn utilizando un 7. Aplique una segunda capa uniforme de grasa/acelte
pano suave, Seque con palmaditas y deje que las en las rejillas de coccion y continde cocinandao
rejillas se sequen completamente. durante 30 minutos mas.

3. Aplique grasa/aceite de manera uniforme utilizando 8. Las rejlilas estan ahora sazonadas,

NOTA: 5i se ha formado dxido en las rejillas de
hierro fundido, eliminalo con una esponja
B, Precaliente el aparato a 350°F - 400°F (175°C - abrasiva o un cepillo de latdn y repita el proceso

'
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COMIDA

Guia de Parrilla

CONFIGURACION DEL MANDO /

TIEMPO DE COCCION

SUGERENCIAS

MODO
ALTO - 2 minutos por cada lado,
MODO - Cocinar Poco hecho — 4 minutos
Pide grasa marmoleada
Bistec en el corte, La grasa es
un ablandador natural y
1pulgada (2.54 cm) de " mantiene la carne jugosa.
grosor ALTO a MEDIO — Calor alto 2 Hecho medio - 6 minutas
minutos de cada lado y luBgo s
cambiar a calor medio.
MODO - Cocinar Bien cocido — B minutos
ALTO - 2 minutos de cada lado.
ﬂ : Poco hecho = 4 minutos Manten las
] MODO - Cocinar hamburguesas con
L el mismo grosor para
mburguesa ALTO - 2 % minutos de cada lado. tiempos de coccion
Hamburg ) Hecho medio - 5 minutos | uniformes. Las
%2 pulgada (1.27 em) de MODO - Cocinar hamburguesas de 1
grosor [T pulgada de grosor o mas

ALTO = 3 minutos de cada lado.
MODO - Cocinar

Bien cocido — & minutos

deben cocinarse con
calar indirecto,

ALTO, MEDIO, BAJO — 2 minutos de
cada lado, luego calor medio-bajo
a bajo.

MODO - Modo horno para pollos
enteros. Modo coccidn para piezas

20 - 25 minutos

Corta la articulacion gue
conecta el muslo y la
pierna a %% para que la
carne quede plana en el
quemador y se cocine de

Poilo de pollo a la parrilla, manera uniforme,
ﬂ ERG Elige cortes gruesos para
i &
& minutos por cada lado EHEetT LA cAme ias
MODO - Ahumador tierna. Recorta el exceso
Chuletas de cerdo de grasa,
HIGH to LOW — High for 5 minutes Elige costillas magras y
then low untll finished. 20 minutos por cada lado, | carnosas. Asa hasta que
volteando con frecuencia | la carne se desprenda
Costillas de cerdo MODO - Ahumador faciimente del hueso.
0{7— HIGH ta MEDIUM — High for 5 Eltlge cortes gme:us_ para
minutes then Medium until finished, - obtener carne mas tiema.
15 minutos por cada lado Rerorts ol eicess do
Chuletas de cordero | MOPO - Ahumador grasa.
.................................................................................................................................................................................................. L
/ MEDIO a BAJO Selecciona salchichones
) 4 — B minutos mas grandes y cortalos a
cali MODO - Cocinar lo largo antes de asar,

64 | Guia de Parrilla
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Instrucciones de limpieza

Caracteristica del aparato: Modo de limpieza

El modo de limpieza del aparato permite la quema de derrames y Set Timer
salpicaduras de cocina a una temperatura extremadamente alta (750°F /
400°C).

1. Retire cualquier alimento 0 accesorio del aparato.
2. Desde la pagina de inicio, seleccione Limpiar.

3. Use el control deslizante para ajustar el temporizador, El tiempo
mdximo es de 30 minutos, (Fig. 1)

=
3
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4, Presione el boton derecho o toque el icono de INICIAR para comenzar
la operacion de limpieza.

5, El aparato se apagara automaticamente una vez que la operacion este
completa. 51 la funcion de alarma esta activada, el aparato notificara
al usuario emitiendo un sonido de zumbadaor una vez que el ciclo de
limpieza haya terminado.

6. Frote las rejillas de cocina usando un cepillo de acero inoxidable para
rajillas de acero inoxidable o un cepillo de alambre de latgn para rejillas
de hierro fundido.

MNOTA: Esta funcidn se desactivara si se selecclona cualquier otra
configuracion,

Fig. 2

{PRECAUCION! Desenchufe el aparato antes de limpiarlo a
mano. Deje que se enfrie antes de retirar o instalar plezas. (Fig. 2)

Primer Uso

Lave las rejillas a mano con agua y un deteérgente suave para \ |
eliminar cualquier residuo del proceso de fabricacian. NO lave en un ", / a3 o
lavavajillas. (Fig. 3 *

Enjuague bien con agua caliente y seque completamente Con un pano

suave para evitar que la humedad entre en el hierro fundido. f,.’/ s
}:ﬁ'ﬂﬁ.
Rejillas de hierro fundido WK
«  Sazona tus rejillas para afadir una capa protectora que prevenga la ey Al .ﬁ?‘%‘y}: v .;?
corrasidn. Consulta Consejos de Parrilla - Cémo sazonar las rejillas = %;T;E;Hfjiﬁﬁ /

de hierro fundido.

Rejillas de Acero Inoxidable (Si estan equipadas) f

« Las rejillas de acero inoxidable se pueden limpiar precalentando la
parrilla y utilizando un cepillo de alambre para eliminar los residuos.
(Fig. &)

Las rejillas de acero inoxidable se descolorardn permanentemente
con el uso regular debido a las altas temperaturas al asar,

Quemadores eléctricos

|I] iimportante! Mo utilice ningdn tipo de ceplllo para

- limpiar los quemadores eléctricos. Las cerdas podrian
daifiar los quemadores eléctricos. Consulte el modo
de Limpieza para quemar cualguier residuo en los
quemadares eléctricos. (Fig. 5)

{PELIGRO! No sumerja componentes eléctricos (por ejemplo, cables, enchufes) en agua u otros liguidos al limpiar,

iPELIGRO! La limpieza a mano solo debe realizarse cuando el aparato esté frio para evitar [a posibilidad de
guemaduras.

iPELIGRO! No utilice limpladores abrasivos o lana de acero en ninguna parte pintada, de
porcelana o de acero inoxidable de su aparato porque rayardan el acabado.

Napoleon.com | Rouge® EQ Limpigza | 65
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Dentro del aparato

1. Retire |a caja de ahumado (si estd en uso) y Idvela con agua
tibia y jabdn. (Fig. 8

2. Use una brocha de alambre de 1atdn suave para limpiar
los residuos sueltos, Cepllle todos los residuas del interior
del aparato hacia la bandeja de goteo extraible. NO use la
brocha en los quemadores electricos. [Fig. 7)

3. Retire el revestimiento de la base (recipiente de grasa de
la bandeja de goteo), Mo utilice limpiadores abrasivos para
limpiar el revestimiento de porcelana de la base.

4. Para eliminar manchas persistentes, remaje en agua
jabonosa para aflojar la suciedad. Limpie con un limpiador no
abrasivo y seque con un pafao limpio.

5. Asegurese de que la placa de la parrilla esté colocada
correctamente al reinstalarla.

Bandeja de goteo

1. Deslice la bandeja de goteo del aparato para acceder a la
bandeja de grasa desechable o para limpiar |a bandeja de
goteo, (Fig. 8)

2. Raspe la bandeja de goteo con una espatula o rascador,

3. Reemplace la bandeja de grasa desechable cada 2-4
semanas, segun el uso de la parrilla (si aplica).

« Limpie con frecuencia para evitar la acumulacion de grasa,
aproximadamente cada 4-5 Us0s. (Fig. 8)

«  Consulte a su distribuidor de parrilias Napoleon para abtener
suministros,

@

Pantalla de visualizacién
1. Desenchufe el aparato,

2. Limpie suavemente el polvo de la superficle de la pantalla
con un pano de microfibra seco y sin pelusa. Retire cualguier
etiqueta que pueda estar en el pafio para evitar rayar la
pantalla.

3. Para manchas dificiles, humedezca ligeramente un paiha de
microfibra con agua y limpie suavemente la pantalla con la
menar presion posible,

f;ﬁg. 8

Superficie exterior del aparato

«  Utilice solo un limpiador no abrasivo. Los limpiladores
abrasivos o la lana de acero rayaran el acabado.

«  Siempre limpie en la direccion de la veta, [Fig. %)

«  Manégje los componentes de parcelana esmaltada con
cuidado.

« Elacabado de esmalte cocido es similar al vidrio y se astillara
si se golpea.

- Las partes de acero inoxidable se decoloran con el tiempo
cuando se calientan y adquiriran un tono dorado o marrdn,
Esta es normal v no afectara el rendimiento del aparato.

{PELIGRO! Siempre use guantes protectores y gafas de seguridad al limpiar su aparato.
iPELIGRO! No se debe utilizar un limpiador a vapor.

iPELIGRO! La grasa acumulada es un riesgo de incendio. Limple regularmente la grasa de todo el aparato,
incluida la bandeja de grasa, para evitar acumulaciones y incendios por grasa. '
L]
EE | Limpleza Mapoleon.com Rouge® ECQ
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Instrucciones de mantenimiento

Recomendaciones

Este aparato debe ser inspeccionado y revisado a fondo anualmente por una persona de
servicio calificada.

Siempre mantenga una distancia adecuada de los objetos cerca de las rejillas de
ventilacion. Esto parmitira que el aire caliente escape del aparato y que los elementos
calefactores funcionen correctamente,

« Munca obstruya el flujo de aire de ventilacicn.
« Elaparato esta destinado para uso domeéstico en exteriores,
« Mantenga el aparato alejado de ambientes corrosivos
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+ Cubra el aparato cuando no esté en uso para prolongar su vida util,

ACERO INOXIDABLE EN ENTORNOS ADVERSOS

El acero inoxidable se oxida o mancha en presencia de cloruros y sulfuros, especialmente
en reglones costeras, dreas calidas y muy humedas, y alrededor de piscinas y jacuzzis.
Estas manchas parecen dxido, pero se pueden eliminar o prevenir faciimente. Lave las
superficies de acero inoxidable y cromo cada 3-4 semanas. Limpie con agua tibia y jabdn.

iIMPORTANTE! Los dafios resultantes de no seguir estas instrucciones NO
estan cublertos por la garantia de su aparato.

iISEGURIDAD
Pasos para evitar dafar los guemadores eléctricos PRIMERO!
1. Munca apague una llama ni cantrale los Incendios con agua. —
2. No permita gue el agua fria (lluvia, aspersores, manguera, etc.) entre en contacto con
b A Y i g i Skempre use guantes

los quemadores eléctricos calientes. Un cambio inmediato de temperatura causara el SRREIcns

agrietamiento del guemador eléctrico. gatos do sogurkdsd @
3. Un quemador eléctrico que se moja antes de su uso creard vapor al operar mas tarde ﬁ:;:‘:’::;: e

y producira presign que agrietard el quemadar eléctrico. ol
4. El remojo repetido del quemador eléctrico puede hacer gque se hinche y expanda. \

produciendo presion que hard que el quemador se agriete y deje de funcionar.
5. Inspeccione el guemador eléctrico en busca de posibles restos de agua si encuentra

agua estancada en el aparato. No lo use si estd humedo, Incline el quemador

eléctrico en posicion vertical hasta que esté estable para drenar el exceso de agua.
6. Mo permita que objetos duros impacten el quemador eléctrico. Tenga cuidado al

insertar o retirar las parrillas de coccion v al usar accesorios..

IQUEREMOS
Despeje la ventilacion del aire caliente AYUDAR!
« Hot air must have a way to escape the appliance for it to function properly.
Maopolean estd agu

para asegurar qus su
oaperiencia de asado sea
memorable. Contictenas
sl necesdn myudn
adicional

- =/

{PELIGRO! No limpile el aparato rociando agua.
iPELIGRO! Apague |os quemadores eléctricos y desconecte |a unidad antes de reallzar el mantenimiento.

{PELIGRO! El mantenimiento solo debe realizarse cuando el aparato esté frio para evitar la
posibilidad de quemaduras.

Napoleon.com | Rouge® EQ Mamtenimienta | E?
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Solucion de problemas

Activacion de quemadaores eléctricos y problemas de calentamiento

+ Elelemento calefactor no se enciende.

« Calemtamiento bajo o desigual en uno o en todos los elementos calefactores.

« Laluz LED roja en la caja eléctrica estd encendida, pero el elemento calefactor no se enciende,

Causas posibles

Solucion

El aparato no estd conectado a la corriente,

Enchufe el cable de alimentacidn {de un tomacorriente protegido
por GFCI en funcionamiento) en la caja eléctrica. Enchufe el cable
del transformador en la caja eléctrica,

Verifique que los arneses de cables estén conectados
presionando firmemente en el Terminal de Alta Tensidn. Consulte
la seccion de Componentes eléctricos en Plezas de repuesto.
Esto debe hacerlo un técnico calificado.

Conexion de cable del elemento calefactor suelta.
Arngs suelto, dafado o defectuoso: 6.

Calentamiento inadecuado.

Verifique que los ameses de cables estén conectados
presionando firmemente en el Terminal de Alta Tension. Consulte
la seccion de Componentes eléctricos en Piezas de repuesto.
Esto debe hacerlo un técnico calificado.

Ameés: 6 [veéase Componentes eléctricos), el cable de alta
tensian estd dafado y debe ser reemplazado.,

Precaliente el aparato a temperatura alta durante 1015 minutos
antes de cocinar,

Ames: 1 (véase Componentes eléctricos), el termopar necesita
ser reemplazado. Consulte el Diagrama eléctrico en este manual.
Esto debe hacerlo un técnico calificado.

El quemador eléctrico esta quemado y debe ser reemplazado.

Acumulacion excesiva alrededor del elemento y en la
base del interior,

Error en la aplicacion Napoleon Home
« Mo se puede conectar la aplicacidn al aparato.

«  Conexion perdida con el aparato.

Causas posibles

Limpie los residuos excesivos en la base interior del aparato.

Solucién

Problema con la conectividad interna.

Verifique que el aparato esté conectado a la fuente de
electricidad.

Arnés sualto, danado o defectuoso: 4.
Panel de control defectuoso,

Mo esta en Modo de Provisian,

Actualizacion necesaria, Version desactualizada
instalada.

Ames: 4 (véase Componentes eléctricos), &l cable de la caja de
alta tensidn (HV) a la caja de baja tensidn (LV) de control estd
danado y debe ser reemplazado,

Verifigue que los cables estén conectados presionando
firmemente en el Terminal de Alta Tensidn, Consulte el Diagrama
eléctrico en este manual. Esto debe hacerio un técnico calificado.

Presione el botdn durante 10 segundas.
Reinstale la aplicacion,

Ea | Solucién de problemas

Mapoleon.com Rouge® ECQ
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Problemas eléctricos y de conexién
Conexidn suelta o problemas con los componentes,

Las luces del panel de contral no funcianan.

Causas posibles

Las luces del panel de control tienen energia, pero la pantalla de visualizacidn no muestra nada.

®

Solucidn

El aparato no esta conectado ala corriente.

Sohrecarga de energia,

Enchufe el cable de suministro (de un tomacarriente protegido
por GFCI en funcionamiento) en la caja eléctrica. Enchufe el cable
del transformador en la caja efectrica.

Verifigue que los arneses estén conectados presionando
firmemente en gl Terminal de Alta Tensidn. Consulte la seccidn
de Componentes eléctricos en Plezas de repuesto. Esto debe
hacerlo un técnico calificado.

Prasione el botén de reinicio.
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Arnes suelto, dafado o defectuoso; 4.
Panel de cantrol defectuoso.

Armes: 4 (véase Componentes eléctricos), el cable de la caja de
alta tension (HY) a la caja de baja tension (LV) de control esta
danado y debe ser reemplazada.

Contacte con Atencién al Cliente,

El interruptor de encendido/apagado no funciona.

Verifique el Terminal de Alta Tensidn y asegurese de que el
interruptor de encendido esté en la posicion de encendido. Esto
debe hacerlo-un técnico calificado.

Terminal on switch or circuit board are corroded or loose.

Clean connections and ensure connectors are pushed together
firmly. Consulte |a seccidn de Componentes eléctricos en Piezas
de repuesto. Esto debe hacerio un tecnico calificado.

C

Pintura descascarada

La pintura parece estar descascarandose en el interior de la tapa o capd.

Causas posibles

Solucién

Acumulacién de grasa en las superficies interiores.

Esto no es un defecto. El acabado en la tapa v el capo es

de porcelana o acerg inoxidable y no se desprenderd, El
desprendimiento es causado por la grasa endurecida, que se
seca en fragmentos similares a la pintura y se desprende. La
limpieza regular evitard esto. Consulte las Instrucciones de

Napoleon.com | Rouge® EQ

IQUEREMOS
AYUDAR!

Padngase en contacio
con o Depanamento de
Soluciones al Clente de
Napodeon parn obtener
las phezas de fepuesio
reCcamo el el s
1-BE66-B20-8686
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Rouge EQ REQ:365MK VAB-REQ365MK T14A-REQ365MK

Declaracion de la FCC

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Normas de la FCC. El funcionamiento esta sujeto a |as siguientes dos
condicianes:

1. El dispositivo no debe causar interferencia perjudicial,
2. El dispositivo debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluida la interferencia que pueda causar un funcionamiento

no deseado.
Este eguipo ha sido probado vy se ha determinado que apagando y encendiendo el equipo, se recomienda al
cumple con los limites para un dispositive digital de Clase usuario intentar corregir la interferencia mediante una o mas
B, de acuerdo con ia Parte 15 de las Mormas de la FCC, de las siguientes medidas;

Estos limites estan disefados para proporcionar una
preteccian razonable contra interferencias perjudiciales en
una instalacign residencial, Este equipo genera, utiliza y « Aumente la separacion entre el equipo y el receptor.
puede radiar energia de radiofrecuencia y, si no se instala . Conecte el equipo en una toma de corriente en un

y utiliza de acuerdo con las instrucciones, puede causar circuito diferente al que esta conectado el receptor.
interferencias perjudiciales en las comunicaciones por radio.

Sin embargo, no se garantiza que no ocurrird interferenciaen  *  Consulte al distribuidor o a un teécnico de radio/TV
una instalacién particular. experimentado para obtener ayuda.

«  Reoriente o reubique la antena receptora.

Si este equipo causa interferencias perjudiciales en la Los cambios o modificaciones no aprobados expresamente

recepcion de radio o television, Io que se puede determinar por la parte responsable del cumplimiento podrian anular la
autoridad del usuvario para operar el equipo.

®

Declaracién de ISED

Este dispositivo contiene transmisores/receptores exentos de licencia que cumplen con las RSS exentas de licencia de
Innevacion, Ciencia v Desarrollo Econdmico de Canada,

El funcionamiento estd sujeto a |as siguientes dos condiciones:
1. Este dispositivo no debe causar interferencia.

2. Este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia, incluida la interferencia que pueda causar un funcionamiento no
deseado del dispositivo.

El aparato digital cumple con CAN ICES-003 (B)/NMB-3(B) de Canad4a.

Declaracion de exposicién a radiacion

Para cumplir con los requisitos de cumplimiento de exposicion a RF de la FCC, esta concesian es aplicable solo a
configuraciones maviles. Las antenas utilizadas para este transmisor deben instalarse para proporcionar una distancia de
separacidn de al menos 20 cm de todas las personas y no deben estar coubicadas ni operar en conjunto con ninguna otra
antena o lransmisor,

TD | Cumplimientio Mapoleon.com Rouge® EG
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NAPOLEON 15 ANOS DE GARANTIA

Para ROGUE® EQ" 365

Los productos Mapolean estdn disefiados con piezas y materales de primera calidad y son
ensamblados por experios arlesancs que se oman muy en sero su trabaje. Este producto
ha sldo rgurosaments inspeccionado par un tecnico callli cado antes die ser empaquatado

y emnviado a fi n de asegurarle que usted, como clients, reciba € producto de calidad que

espera de NAPOLEON

Graclas por adouirir un producto de Napoleon, Napoleon (Wollf Steel Lid, Barie, OM, Canaca)
garantiza que los componentas en su nuevo producto de Napoleon estara hbre de defectos

de matenal y construccion desde momento de su compra hasta un penodo de 15 afos

Capucha ...

.15 ainos

Tapa esmalada BN POTCRIAMA ... s s s aser s s 13 SN0S

Fundiciones de aluminio.

Rejillas fundidas en acero esmaltadas en porcelana...........

Componentes eléctricos.

.. 15 afios

........ S sk 1Al e s

.3 afos

TOOAS 185 GEMES PIBZAS .oovereererississssrrsrsarersssssss s e sesres sasssss mss s aassessefse s sassessasse s sass sesasssesseamssssasssessssvassnsversmsssmsassersasrenssnes N3 SV0S

COMDICIONES ¥ LIMITACIONES DE LA GARANTIA

Esla garantia voluntarn crea un pericdo de garantia de 15 anos para
producios adguiridos por medio de un distribuidor autorizado de
Napoleon, ¥ le da deracho al comprador arginal (o al beneficiario
del absaqguio en caso de qua un nuevo producto haya sido
olorgado como regale), en e marco de la cobenura indicada relativa
a cualquler pleza reemplazada en ¢l periodo de garantia, ya sea por
MNAPOLEON o un distribuidor autorizade del mismo, a reemplazar
una pieza de dicho producto que ha presentacdo faflas en el uso
privado normal como resullado de un dedecto de fabncacion. Esta

cEarantig mo o onlempla BCCasorios ni elamentos exlras.

Para mayor cerezs, of "uso prvade normal” de un producto se refiene o

g el producto: ha sido [cusndo sea sphcable) irstalado por un ESoneo

o canfratista aulonzado, portador de una licencia, de conformidad con
las instrucciones de instalacion incluidas con el producto y segun todas
las normas locales y naconales die construcchn y contra incendios,

ha recibo la impleza vy &l mantenimignto adecundo de scuerdo alas
mnstruccones que lo acompanan; y na ha sido usado para fines de

SENICIO COMUNI@ng Nk comenciakes

En caso de usarse para fines de senvicio comunitano o comerciales
[cuando sea aprobado), la garantia se reduce a un periodo de dos
[2) afios. De igual manera, "alla™ no incluye: daflos causados pod
sobrecalentamientonl por condiciones amidentales coma vienlos
fuertes o ventilacidn inadecuada, resquiios, abolladuras, carrosian,
deterioro de acabados pintados o recubrertos, decalarscion
caiusacda por el calod, elemantos de Bmpieza abrasivos o quimicos
o exposicion ultraviolota, desportillado che piezas porcelanizadas

o danfos causados por mal uso, accidente, granizo, incendios
provocados por grasas, falla de mantenimiento, ambientes hostiles
come la presencia de sal o cloro, alleraciones, abuso, negligenciao

piezas instaladas de otros fabricantes

Siusted vive en area costera, o mantiens su producto cerca de una
piscina o jacuzzi, el mantenimiento debe incluir lavado y enjuagado
frecuente de las superficies exteriores como o indica el manual del
LISLIAMNG "_]ll'_' |"II'."§.."'-11|.1-.'I gt !.'-‘-IZ‘II'JIJL'II_'I. |.1-.'!=|I !}:l'_".'l.'.‘l'll CrRTosian de |as

superficies. 5i goumieran delenorns de pezas que impidicran que o
equipo fundone {omplatamente cuddadas o guemadas) dentro del
plazo de by coberurd de la garantia, Se e progoreionatt un reemplazao

Las partes reemplazadas bajo esta garantia estan garantizadas
soila par &l balance restanie del periado ariginal de guince (15)
afios mencionado anterorments. Lo pleza de reemplazo es la
unica responsabilidad de Mapoleon, segun lo especificado en
esta garantia, y en ningun caso NAPDLEOMN serd responsable
dela instalacion, mano de obra, nl cualquier olro costo o Qasto
relacionado con la reinsialacion de una pieza comprandida en in
garantia; ni de dafios adiclonales, resultantes o indirectos ni de los
cargos de trapsporte, costos de obra nl impuestos de exponacion
El uso yoinstalacicn de partes en su producto de Napaoteon que
no son genuinas a8 Napoleon invalidaran esta Garantia, v cuslguier
dao que resulle de esto no serd cublento por esta garantia. Toda
comnersidn de gas del producto que no haya skdo autorzada por
MNapokeon ni realizada por un 1ecnico aulonzado por Napolean
myvalidaran esta garantia

T2 | Garantia

Mapoleon.com
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Repeat steps 1and 2 when
installing the second shelf.

Reépéter les étapes 1et 2 pour

I'installation de la deuxiéme
étagere,

Repita los pasos 1y 2 al instalar el

segundo estante,

?4 | Assembly Guide
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Replacement Parts / Pieces de rechange / Piezas de repuesto

¥y
S
| .
L".T Exploded Overview / Vue éclatée / Despiece
4 escription escription escripcion
D i D i D
£
sembly semblage du couvercle onjunto de tapa
m 1 Lid As =1} A =1 d | Conjunto de t
E 2 | Base Assembly Base assemblée Ensamblaje de base
Q ide Shell Assembly ssemblage de I'étagere latérale nsamblaje de repisa latera
@ 3 | Side Shell A b A blage de I'et lateral E [+ j isa lateral
abinat Assembly ssemblage de l'armoire nsamblaje de gabinete
o 4 | Cabinet Assemib Ascemblage de I Ensamblaje de gabinet
% 5 | Door Assembly Assemblage de la porte Ensamblaje de puerta
0 6 | Control Panel Assembly Assemblage du panneau de contréle | Ensamblaje de panel de contral
7 | Accessories Accessoires Accesorios
8 | Blectrical Components Composants électriques Componentes eléctricos

For breakdown of assembly parts, refer 1o the assembly
specific parts lists,

Paour la ventilation des piéces d'assemblage, veuillez
vous reférer aux listes spécifigues des pieces
dassemblage

Para desglosar las partes del ensamblaje, consulte las
listas especificas de partes del ensamblaje

18 Replacement Partls Mapoleon.com Rouge® EG



Lid Assembly / Assemblage du couvercle / Conjunto de tapa

Part & ! Partie n" / Parte &

A NOI0-1204

Description

Assembly, Lid

b,

-

Description

Assemblage, Couvercle

Descripeidn

Ensamblaje, Tapa

1 NABS-0021

Catter Pin

Goupllle fendue

Pasador de chavela

NAB5-0026

Pin Clavis

Goupllle a aell

Pasador de horguilla

N135-0050-BKIHT

Casting. Lid Left Side

Moulage, Couvercle coté gauche

Fundicidn, tapa lado izguierda

Lid, Insert Matle Black

Cauvercla, Insert nolr mat

Tapa, insetls negro mate

NS70-0M13

Scrow, 1V3-20X9M16" Hex Head

Vis, tte hexagonales 14-2009/16"

Tarnille, cabeza hexagonal 1V4-20 x 916 pulgadas

2
3
a MN335.0148.BK25G
5
[

N735-0002

Lockwasher

Rondelle frein

Arandels de seguridad

7 N735-0032

Washer, Aluminium

Rondelle, Aleminium

Arandela, aluminia

B MEB5-0178

Heat Shield, Lid

Ecran thermigue, Couvercle

Escudo @rmico, tapa

] NOBO-0367-BKIHT

Bracket, Lid Casting

Support. Moulage du Couvercle

Soporte, fundicion de tapa

10 M135-0051-BKIHT

Casting, Lid Right Side

Moulage, Couvercle coie drolt

Fundicion, tapa lado derecho

" NE1D-0013

Bumper, Rectangular

Butair, Rectangulaire

Topd, reclangular

B NO0-0958-BETTX

Assembly, Handie

Assemblage, Poignoe

Ensambinaje, mange

12 NODBD-0379

Brocket, Lid Handle

Support, Poignée du Couvercle

Soporte, mango de tapa

13 N325-0100

Handbe, Ligd

Paignée, Couvercle

Manija, tapa

14 N570-0145-BK

Serew 104-20%172° Black

Wis 1/4.-2061/2° Naire

Tarmille 1/4-20 = /2" negra

18 NOBD-0366-BKIHT

Bracket, Lid Casting

Support de moulage du couvercle

Sopodrte, fundicion de tapa

16 N450-0044

MNut. Thread Cutting

Ecrou. autotarawdeur

Tuerca, de rosca de corte

7 N3B5-0513-BK

Loge, Napoleon

Logo, Napaleon

Logotipo, Napoleon

Napoleon.com | Rouge® EQ
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Part # ! Partie n" / Parte &

Dwscription

Base Assembly / Base assemblée / Ensamblaje de base

Description

Dascripcian

1 M135-0068 -BKIHT Casting, Base Coulée, base Fundicign, Base

2 MN215-10001534 Deflector, Wind Daflecteur, vent Deflectar, Viento

3 MESES-0147 Shield, Heat Base Bauclier, base de chalewr Escudo, Base die Calor

4 MSY0-0122 Serew, Vd-20X10 Smm Thread Rall Vis, 14-20X10.5mm Filetage rould | Torndlle, 1/94-20210.5 mm de Rosca Rodante
B NO10-1641 Assembly, Liner Assemblage, Doublure Ensamblaje. Revestimiento

Eﬂ | Replacement Parts

Mapoleon.com
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Side Shelf Assembly / Assemblage de I'étagére latérale / Ensamblaje de repisa lateral

Part # [ Partie n® / Parte &

Description

Description

Descripeicn

A NO10-1305 Assembly, Side Shell Montage, étagere latérale Ensambilaje, Repisa laleral

1 MNES0-0328-BKITX Shelf Eraghie Repian

2 NE70-0076 Screw, #8x1/2" Hi'Lle Tap Vis, #8x1/27 & filetage Hi'Lo Tornillo, #8x1/2° Rosca HilLo
3 M120-0030-BKOTX Cap, End Bouchon, extremite Tapa, Extremo

a NEAID-0013 Bumper, Rectangular Pare-chocs, rectangulaire Tope, Rectangular

5 MNET0-0013 Screw #8 X 5/8° Pan Head Vis #8 ¥ 5/8° h téte bombes Tornillo #8 x 5/8° cabeza plana
& MHA50-0044 Mut, Thread Cutting Ecrou, filetage coupant Tuerca, de corie de rosca

7 N3IB5-0386-BK Lego, Eq Lego, Eqg Logatipe, Eg

8 NET0-0M01-BE4AFL Screw, Advert 10-24 X 3/87 Vis, Advert 10-24 X 3/8° Tomillo, Advert 10-24 « 3787
9 NAGO- 0049 Mut, Past Shall Pivat Ecrou, pivat de support d'étagers Tuarca, Pivate dal Estante
10 MN450-0050 Mut, Plastic Cap Ecrou, capuchon en plastique Mut, Plastie Cap

Napoleon.com | Rouge® EQ
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Replacement Parts

Part & { Partie n® / Parte &

Description

Cabinet Assembly / Assemblage de I'armoire / Ensamblaje de gabinete

Description

Descripeion

1 NOBOD-03654 Bracker, Folding Shelf & Support, étagere pllante & Soporie, Estante Plegahble &

2 NOBD-03E5 Brackef. Folding Shelf B Support, étagére pliante B Soporte, Estante Plegabte B

3 WE70-0126 Scrow 174-20u172° Vis 114-20 x 1727 Tomillo 114-20x1/2"

4 N200-01234-BKISG Cover, Drip Tray Couvercle, bac b graisse Cubierta, Bandeja de golea

5 MN570-0118 Serewy, 1/4-20x3/8" Hex Head Via, thle hexagonale 1/4.20x3/8° Tarnille, cabeza hexagonal 114-20x3/8°

[ N200-0147-BKITX Cover, Base Back Couvercle, arfiére de la base Cubierta, Parte Trasera de ln Base

7 MN4T5-0614-BEITX Panel, Cart Panal Inside Panneau, pannenu infénowr du chariat Paned, Panel Interior del Carrg

B8 MNOB0-0513-BKITX Brackel. Lelt/Right Cart Shield | Support, bouclier gauche’drolt du chariol Soporte, Protecior lzguierde/Terecho del Carra
a NAT5-0615-BKITX Panel. Cart Panel Back Panneaw, panneau arriere du chariot Panel, Panel Trasaio del Camo

10 NOB0-0380-BKISG

Bracket Magnet

'Supﬂnrl. aimant

‘Sr:lpu:tr.-_ Iman

1 N105-0012

Bushing 112" Snap Spilit

B.-u;lm d'espacément 1 1127 b ouvenure raplde

Casguilla 11/2° Partida de Encaje

12 N200-0162-BKITX

Caver, Wine Harness

Couvercle, faitceau de cd blsge

r.||.|:|. Armid de cables

13 N590.0329-BKI1TX

Shelf, Bottom Cant

Tatileite, chatiot infidrou

Repisa, Carre Inferios

14 W570-0087

Screw 14-20 X 718" Hex Head

Wis, 1/4-20 = /8" b téle hexagonale

Tamiile, 1d-20 x 78" cabeza hexagonal

15 N510-0022

Socket, Caster 2 of 2

Daudlle, roulette 2 sur 2

Casguillo, Rueda 2 de 2

16 NAT5-0607-BE1TX

Panel, Left/Right Cart

Panneaw, chariot gauche/drolt

Panel, Carmo lzquierdo/Derecho

17 NO10-10001939-BK15G

Assembly, Cart Caster Support

Aszemblage, support de muletts de chariot

Ensamblaje, Soporie del Caster del Carro

18 N130-0018

Caster with Brake

Roulatte avec frein

Rueda girataria con freno

19 NOE5-10000949

Bolt. M12-1.75 X 25mm

Boulon, M12-1.75 X 25 mm

Parno, M12-1.75 x 25 mm

20 NS10-0021

Socket, Caster1af 2

Daouille, rauleite 1 sur 2

Catnuilla, Rueda 1de 2

il NAT5-0616-BEITX

Parnel, High Voltage Box

Panneau, boite haute tensian

Panel, Caja de Ala Valtaje

32 | Replacement Parts
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Door Assembly / Assemblage de la porte / Ensamblaje de puerta

Part # / Partie n® / Parte &

O—&

Description

Description

Descripcion

A MNO0-0959.BK1TX Azsembly, Doar Assemblage, pore Ensamblaje, Pusrta

1 N3T0-1M38-BX Door Porte Puerta

2 NOE0-0378-BRISG Bracket, Door Pivet Equerre, pivol de porte Soporte, Plvaote de Puerta

3 NA30-0002 Calch, Magnetic Farmokr, magnatigue Traba, Magnética

4 N325-0094-BKOTX Handle, Door Poignée, porte Manijn, Puerta

5 NET7Q-0118 Scraw, 114-20x3278 Hax Head Wiz, 1/4-20=2/8 téte hexagonale Tomille, Y4-20x3/8 cabeza hexaganal
& NID5-0011 Bushing. Door Pivet Rod Bague, tige pivotante de porte Casguillo, Varllla de Pivole de Puerta
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Control Panel Assembly / Assemblage du panneau de contrale / Ensamblaje de panel de control

Part & / Partie n*® / Parto #

Description

Description

Descripcion

A HWO1D-1203 Assombly, Control Panel Assemblnge, panneau de contrale Ensamblaje, Panel de Control
1 MNEGO-000TLY Swilch, Momaent 4.5y Interrupteur. momentand 4.5V Interruplor, Momentaneo 4.5V
2 MNET0-0019 Screw, 10-24X14° Wis, 10-24 X 1/4° Tatnilia, 10-24x1/4°

3 NO10.1635 Assembly, Large LED Light Azssmblage, grande lumbsre DEL Emsambilaje. Luz LED Grando
4 N3BO-0045-CL Knob, Contral Boutan, contrdla Perilla, Cantral

5 i Bezel, Control Panel Bague, panneau de contrile Aro, Panel de Contral

"Moot avallable as a replacement part, contact customer solutions for details - 1-866-820-8686

*Mon disponible en tant gue plece de rechange, contactez le service clientele pour plus de details - 1-B66-820-B686

"No disponible come pieza de repuesto, comuniguese con el servicio de atencidn al cliente para mas detalles - 1-866-820-B686
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Part # | Partle n® / Parte # Description Dascription Descripeldn

1 MIES-0001 Cantainer, Alum Grease Tray Réciplent, plateny b graisse en aluminium | Conlenedos, Bandeja de Grasa de Aluminia

2 NTI0-0062 Tray, Grease Alum (Hard Tosled) Plateauw, graisse en aluminium [outil dur) Bandeja, Grasa Aluminio (Melde Dura)

3 ME2D-0051 Rack, Warming Grille, chauffanie Rejilia, de Mantenimlento

4 MN305-0100 Grid, Cooking Cast lron Grilla de culsson en fonta Rejilla, de Cocina de Hierro Fundide

5 N403-0005 Lid, Smaker Box Couvercle, boite fumoir Tapa, Caja para Ahumar

[ MNTI0-0142 ?m}-. Smokes Box Plateou, Boite fumaki Bandejs, Caja para Ahuman

T MNETD-0122 Sorevey, 1420010, 5mm Wis, 1M4-20 X105 mm Tornille, 1V4-20210.5mm

8 NT10-0107 Crip Pan Bac & récupération Bandeja de goteo

-] NEB0-10002268 Thermoprobe Curved Wire Thermosonde a fil courbe Termosonda con cable curvado
Napoleon.cem | Rouge® EQ Replacement Parts | 85
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Electrical Components / Composants électriques / Componentes eléctricos

Description Description Descripeian
1 TI|1'r|r||:lpr-::-IJ1:' Curved Wire Thermosande, fil courbsé Termasonda, Cable Curvado
2 Assembly, High Valtage Assemblée, haute tension Ensamblaje, Alto Voltaje
3 Cord, Main Power Cable, alimantation principale Cahble, Allmentacion Principal
4 Wire Harmess 1 Falsceau de cibles 1 Arnes de cables 1
5 Element, Hoating Elemeant, chauffant Elemento, Calefaccion
1 High Valtage Wire Harness Falsceau de chibles haute {ension Armes de cables de alto valtaje

Replacement parts not avallable, contact customer solutions for details - 1-866-820-B686

Fieces de rechange non disponibles, contactez le service clientele pour plus de détalls - 1-B66-B20-B686

Piezas de repuesto no disponibles, comuniquese con el servicio de atencign al cliente para mas detalles - 1-866-820-B6B6
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FCC Statement

This device complies with Part 15 of the FCC rules. Operation is subject to the
following two conditions: 1) this device may not cause harmful interference, and 2)
this device must accept any interference received, including interference that may
cause undesired operation,

Mote: This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class
B digital device, pursuant to part 15 of the FCC Rules. These limits are designed to
provide reasonable protection against harmiul interference in a residential installation.
This equipment generates uses and can radiate radio frequency energy and, if not
installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference o radio communications, However, there is no guarantee that
interference will not occur in particular installation. If this equipment does cause
harmful interference to radio or television reception, which can be determined by
turning the equipment off and on, the user is encouraged o try to cormect the
interference by one or more of the following measures:

--Reorient or relocate the receiving antenna.

--Increase the separation between the equipment and receiver.

-Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the

receiver is connected.
- Consult the dealer or an experienced radio/T technician for help.

Changes or modifications not expressly approved by the party responsible for
compliance could void the user's authority 1o operate the equipment.

ISED Statement:
- English: This device contains licence-exempt transmitter(s)receiver(s) that comply with
Innovation, Science and Economic Development Canada's licence-exempt RSS(s). Operation
.. is subject to the following two conditions: (1)This device may not cause interference. (2)This
® device must accept any interference, including interference that may cause undesired
operation of the device. The digital apparatus complies with Canadian CAN ICES-003
(B)/NMB-3(B).

- French: Cet appareil contient des émetteurs/récepteurs exempts de licence qui sont
conformes aux normes CNR exemptes de licence d'Innovation, Sciences et Développement
économique Canada. Son fonctionnemeant est soumis aux deux conditions suivantes : (1) Cet
appareil ne doit pas provoquer d'interférences. (2) Cet appareil doit accapter toute
interférence, y compris les interférences qui peuvent entrainer un fonctionnement indésirable
de l'appareil. L'appareil numérique est conforme & la norme canadienne CAN ICES-003
(B)/NMB-3(B).

Radiation Exposure statement

To comply with FCC RF exposure compliance requirements, this grant is applicable to only
mobile configurations. The antennas used for this transmitter must be installed to provide a
separation distance of at least 20 cm from all persons and must not be co-located or operating
in conjunction with any other antenna or transmitter.

Pour se conformer aux exigences de conformiteé d'exposition RF de la FCC, cette subvention
est applicable uniguement aux configurations mobiles. Les antennes utilisées pour cet
ametteur doivent étre installées de maniére a fournir une distance de séparation d'au moins 20
cm de toutes les personnes et ne doivent pas étre colocalisées ou fonctionner conjointement
avec toute autre antenne ou émetteur.
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